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Elementos generales de las pesquerias en las regiones ultraperiféricas en 2022
(93% de la flota con menos de 12 metros)

. . . Produccién
N2 barcos % total | Tripulacion % total | Produccion (tn) % total ] % total

Millones€
Canarias 569 22% 1437 22% 8348 25% 29,1 19%
Madeira 90 3% 455 7% 4028 12% 13,3 9%
Azores 489 19% 2039 31% 11275 34% 43,8 28%
Martinica 575 22% 970 15% 1545 5% 18,2 12%
Guadalupe 499 19% 866 13% 2328 7% 21,6 14%
Guayana Francesa 105 4% 351 5% 2284 7% 8,3 5%
Mayotte 92 4% 229 3% 1077 3% 5,9 4%
Reunidn 168 6% 327 5% 2680 8% 15,3 10%

TOTAL 2587 100% 6674 100% 33565 100% 155,5 100%

Fuente: Elaboracion propia con datos de European Commission, Joint Research Centre, Scientific Technical and Economic Committee for Fisheries (STECF) — The 2024
Annual Economic Report on the EU Fishing Fleet (STECF-24-03 & STECF-24-07), Prellezo, R., Sabatella, E.C., Virtanen, J., Tardy Martorell, M., and Guillen, J. editor(s),
Publications Office of the European Union, Luxembourg, 2024, https://data.europa.eu/doi/10.2760/5037826, JRC139642. pag 175
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										Nº barcos 		% total		Tripulación		% total		Producción (tn)		% total		Producción   Millones€		% total

								Canarias		569		22%		1437		22%		8348		25%		29.1		19%



								Madeira		90		3%		455		7%		4028		12%		13.3		9%

								Azores		489		19%		2039		31%		11275		34%		43.8		28%



								Martinica		575		22%		970		15%		1545		5%		18.2		12%

								Guadalupe		499		19%		866		13%		2328		7%		21.6		14%

								Guayana Francesa		105		4%		351		5%		2284		7%		8.3		5%

								Mayotte		92		4%		229		3%		1077		3%		5.9		4%

								Reunión		168		6%		327		5%		2680		8%		15.3		10%

												 				 				 				 

								TOTAL		2587		100%		6674		100%		33565		100%		155.5		100%





total paises



						Nº barcos 		% total		Tripulación		% total		Producción (tn)		% total		Producción   (Millones €)		% del total		Subsidios operación  (Millones €)		% del total		Consumo de energía (miilones litros		% total

				Canarias		569		22%		1437		22%		8348		25%		29.1		19%		2		38%		4.7		21%

				TOTAL ESPAÑA		569		22%		1437		22%		8348		25%		29.1		19%		2		38%		4.7		21%



				Madeira		90		3%		455		7%		4028		12%		13.3		9%		0.9		17%		1.8		8%

				Azores		489		19%		2039		31%		11275		34%		43.8		28%		0.6		12%		5.3		24%

				TOTAL PORTUGAL		579		22%		2494		37%		15303		46%		57.1		37%		1.5		29%		7.1		32%



				Martinica		575		22%		970		15%		1545		5%		18.2		12%		0		0%		2.1		10%

				Guadalupe		499		19%		866		13%		2328		7%		21.6		14%		0.6		12%		3.8		17%

				Guayana Francesa		105		4%		351		5%		2284		7%		8.3		5%		0.7		13%		0.7		3%

				Mayotte		92		4%		229		3%		1077		3%		5.9		4%		0		0%		1.3		6%

				Reunión		168		6%		327		5%		2680		8%		15.3		10%		0.4		8%		2.2		10%

				TOTAL FRANCIA		1439		56%		2743		41%		9914		30%		69.3		45%		1.7		33%		10.1		46%



				TOTAL		2587		 		6674		 		33565		 		155.5		 		5.2		 		21.9		 






La pesca artesanal es
muy diversa...




MARE Publication Seres 13
25 paises, 75 autores...
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Hacer visible la importancia de la pesca artesanal en Europa

Status, Resilience
and Governance

¢ Cuales son los retos mas importantes para la pesca
artesanal en Europa?

¢, Qué pueden hacer los cientificos sociales y antropologos?
¢ Por donde empezar?

¢, Qué se puede hacer a escala local?
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Macroproyecto sobre comercializacion

> Objetivos del Proyecto (siempre en progreso): Analizar como los productos de la
pesca artesanal se situan en el mercado de productos pesqueros en Canarias,
alternativas de valorizacion posibles e implementacion

Continuidad en la investigacion desde 2011 y en la financiacion esenciales: 6
contratos, 1 plan nacional, 2 Interreg, 1 H2020, 1 accién complementaria



TECNICAS Y METODOS

Primera fase (2014): analisis cualitativo en
Tenerife

La valorizacion de productos pesqueros artesanales en Espaiia (33
marcas etc.)

Con el sector: se trabajo con la flota activa (175 barcos aprox.)
Organizaciones: 10 cofradias de pescadores y OP
Comercializadoras e intermediarios: 12 empresas

Pescaderias: 33

Grupos de distribucion alimentaria minorista en Tenerife: 5
Hoteles encuestas a 248 y trabajo de campo

Restaurantes: encuestas a 117 con observacion directa
Consumidores: Encuesta telefénica a 600 compradores

Segunda fase: analisis macro cuantitativo (2018-9)

Exportacion/importacién, descargas, registros ICCAT: millén y medio
de registros...

2024-5: recopilando datos sobre empresas de
acuicultura y procesado en Canarias.



CONTEXTO / RESULTADOS

 La pesca en las regiones
ultraperiféricas es sobre todo
artesanal

e En Canarias, la comercializacion
de la pesca artesanal se ha
centrado en el consumo en
fresco de pescado, excepto en el
caso del atun, que en un 85% se
destina a la exportaciony
transformacion fuera.

* Producciones de acuicultura
tradicionalmente enfocadas a la
exportacion




Cambios en el mercado...

e El consumo de pescado se ha
desplazado hacia el pescado
congelado.

e NO hay capturas artesanales en el
mercado local de congelados

e El procesado tradicional del
pescado (seco y salado) ya no se
realiza en las comunidades debido
a las exigencias sanitarias.




Consumo per capita total de pescados y mariscos en hogares (kg)
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iComemos
pescado

fresco en
Canarias?

Consumo de pescado fresco per cépita en hogares (kg)
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Elaboracidn propia con datos del Informe del Consumo Alimentario en Espaia



Consumo pescado congelado per capita en hogares (kg)
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. Consumo per capita de pescado por
. edades (Espafia, 2024)

Consumo/

capita (kg)
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Elaboracion propia con datos del Informe del Consumo Alimentario en
Espana 2024.



¢ Comemos pescado EReEREIER?

Consumo de pescado (fresco, congelado)
en las Islas Canarias 2013-2017 (toneladas)
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Olivier et al 2024, p. 318

Figura 383: Produccion local de pesca y
acuicultura, importaciones y exportaciones
en toneladas en 2016 (Fuente: Elaboracion
del Ifremer a partir de datos de Aduanas).
Las flechas indican una exportacion de las
importaciones o un uso de las importaciones
por parte de la pesca local (cebos).



Mercado
de tunidos
en las Islas
Canarias
(toneladas)
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Produccion total de tunidos Canarias (kg)
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Fuente: Evolucién de la Produccion — Primera Venta en Kilos por islas y especies. 2024. 16
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Desafios: rentabilidad y acceso al mercado

O Productos de alta calidad no
apreciados/reconocidos por los mercados

0 Competencia por los mercados

O Pesca industrial/en gran escala;
Acuicultura

O Pesca furtiva (en algunos lugares)
0 Iniciativas para aumentar el valor anadido

Certificacidon de origen; marcas
colectivas, esquemas de cajas de
pescado; ecoetiquetas; etc.

Problemas de las ecoetiquetas: coste,
necesitan de muchos datos, pensadas
para otras flotas...

17



¢El procesado en las regiones ultraperiféricas?

Una gran diversidad de situaciones

Azores: empresas de enlatados

Madeira: salas de procesado bien dotadas para el sable negro y tunidos, no enlatados
Guadalupe: siete salas de procesado...

Martinica: Algunas salas de ahumado y procesado. Una compania establecida en
Guadalupe y Martinica (Cap Creole)

Guyana: dos plantas de procesado, tres talleres de transformacion

éY en Canarias?




Un almacén de pescado seco,

Una larga tradicion de
transformacion del pescado
en Canarias desde hace siglos

* El pescado habia sido
salado/secado en las
comunidades

* Los barcos grandes que
faenaban en la costa
africana, con base en las
islas, también salaban el
pescado

* Mas tarde (S.XIX-XX) se
instalan fabricas para su

transformaciony
EXPORTACION

19



Figura 304,—Enfardando la corvina, forma bacalao, para exportar.

Las capturas de
atun se procesan
desde la década de
1820, primero en
salazén y después
en latas. La mayoria
se exporta a Europa.
Capturas de las
comunidades
artesanales

20



Las tecnologias de congelacién
y luego la posibilidad de
procesar las capturas locales
en otros lugares desplazaron la
industria de enlatados fuera
de Canarias

Se mantuvieron algunas
instalaciones de
transformacion: centradas
basicamente en producto
congelado y en pesquerias
industriales

Sergio Brito, Foto de un grupo de mujeres preparando pescado en el interior de la antigua fabrica Garavilla en
Arrecife (Lanzarote) afios 70.

21



¢El procesado de pescado
local es competitivo?

* Hay demanda significativa de
LOMOS Y OTROS DESPIECES,

* Y se podria usar integramente
todo el pescado

* Desechos potencialmente
utilizables para piensos de
engorde



Inver Pescatron (Lanzarote)

* Originalmente un pescador
artesanal con dificultades
para vender su pescado

* 2008 comenzo con su
mujer a vender pescado a
restaurantes, comprando
una furgoneta frigorifica de
segunda mano

* Mas tarde empez0 a
comercializar las capturas
de otros pescadores

e Camaras frigorificas en su
casa

23




Inver Pescatron (Lanzarote)
|

Hasta 2012, integré capturas de
muchos Pescadores

Adquiere nave industrial con el
apoyo del GAC

Empez6 a procesar el pescado
bajo demanda y empezo a
vender a hoteles (ofreciendo no
solo pescado local, sino también
importado)

Ahora, vende a muchos hoteles
de Lanzarote y Fuerteventura

> 15 personas trabajando en la
empresa

> 1000 toneladas

24



* UNA OPORTUNIDAD: LOS COLEGIOS y los COMEDORES ESCOLARES

* Analisis exploratorio...

* Pescadores MUY MOTIVADOS en colaborar, a pesar de que la relevancia econdmica de la iniciativa
no fuera mucha

SE PLANTEA UN PROYECTO PILOTO CON MULTIPLES ALIADOS: Cabildo de Tenerife,
Chefs, organizaciones de pescadores...

25



Poniendo en marcha el

piloto cociNErROS Y
RESPONSABLES DE
COMEDOR EN
ISLATUNA
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Poniendo en
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Proyecto piloto ECOTUNIDOS

* 12 escuelas implicadas

 La ultracongelacion mantiene
la calidad del producto local

» Las especies de pescado
suministradas se concentran
en el bonito listado, la tuna y el
peto, que sustituyen al
bacalao, el carbonero, la
merluza y el calamar, todos
importados.

« Se reduce la huella ecoldgica




ORGANIZACIONES

PECOUERAS COHEDO'RES



. Mirando al futuro

B . Nuestra vision: desarrollar

' instalaciones de transformacion en
cada isla para afnadir valor a las
capturas, hacer frente a las nuevas
demandas de los consumidores y
aprovechar las oportunidades del
mercado.

" . Compartimos el andlisis con muchos
agentes locales: movimiento
transformador en curso para
aprovechar estas oportunidades de
mercado.

30




e La transformacion
aumenta la visibilidad
de las capturas
locales

* Marca diferencias con
el producto de la
pesca furtiva

* El uso de marcas
colectivas puede
ayudar a
diferenciarlas de
importaciones y de
capturas furtivas.




Los agentes locales se suman a la transformacion

- =
™ - n
e ¥ 5

Organizacion de Productores Islatuna en
Tenerife

Empresa exportadora de atun en Tenerife
Cooperativa Pescarestinga en El Hierro
Cofradia de Santa Cruz de La Palma

La mayoria utiliza financiacion de los GACs




La cooperativa de Melenara, en
Gran Canaria,

Crea nuevas infraestructuras y
estrategias para el procesado

Busca aumentar el valor y
comercializar mejor el atun y
otras especies

Aspira a trabajar con colegios y
colectividades, asi como en
restaurantes con exigencias
especiales

La congelacion rapida y la
conservacion a -60 °C abren
nuevas posibilidades



Aprendizajes

Los consumidores estan cambiando, y van a seguir
haciéndolo

Los productos locales pueden adaptarse a otros
formatos

Penetrar en nuevas presentaciones resulta muy
interesante: valor anadido

Importante aprendizaje de algunas )
organizaciones: quieren pasar a procesar y estan
motivados para distribuir a los colegios

La ultracongelacion mantiene la calidad del
producto local y facilita el suministro todo el afio
cuando no hay producto fresco

No hay infraestructuras adecuadas, asignatura
pendiente

Posibles sinergias con la acuicultura, de multiples
tipos

34
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‘ESCOLARES A SCHOOL OF LOCAL FISH ON THE SCHOOL LUNCH

MENU
Jose J. Pascual-Fernéndez, Jaime Ramn-Bruquetas and Raquel de la Cruz-Modino”

School cafeterias in the Canary Islands use mainly seafood that is
imported from far-away industrial fishing operations, even though
BENIAMIN there are several nearby fishing fleets. The nearby fleets fish for
saz0 tuna the traditional way, catching them one by one off of mostly
small-scale fishing boats, with the hook and line technique. These
boats are eco-friendly, but they tend to export their tuna—several
thousand tons each year—to mainland Spain or other countries. So,

HELENA

PN in 2018, we started a project to supply local tuna and other fish steaks
- o to about a dozen Canary Islands school cafeterias, in an attempt to
7 i reduce fish exports and imports. This is good for the environment

because it decreases the amount of fuel used to move food from
LeaF

P il p school kids to eat
healthier, but also improve the eating habits and health of the entire
tocal population
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